
D A N S  N O T R E  R E S T A U R A N T  L E  H

E N T R É E

Saumon confit au safran, crème de céleri-vodka, croquant granny smith yuzu 



OU 



 Eryngii grillé flambé au cognac et écorce d’orange, rose d’Angus pesto verde,
chantilly passion 




P R É - E N T R É E

Cappuccino de lentilles truffées, éclats de parmesan et cecina

P L A T

Noix de coquilles Saint-Jacques, gnocchis de pomme de terre truffés,
 beurre blanc au cresson des fontaines et perles d’Arenkha 



OU 



Mignon de veau rôti, gnocchis de pomme de terre truffés, carotte glacée au miel,

jus corsé tonka  



A M U S E - B O U C H E

Sphère de fromage de chèvre au miel et fines herbes enveloppées de betterave en pickles  

D E S S E R T

Dôme crémeux vanille-chocolat blanc, biscuit citron-basilic et cœur fondant framboise

E N T R A C T E

Sorbet pamplemousse et champagne

MENU 
DE SAINT VALENTIN

Réservation obligatoire. Acompte de 60% demandé.
Annulable sans frais jusqu'à 8 jours avant. Au delà, toute annulation est facturée à 100%

DINERS DU SAMEDI  1 1  ET  DU MARDI  14  FEVRIER 2023

89€ 
hors 

boissons 


